
Aforo: 
       35 personas/Pase.

ACTIVIDAD GRATUITA
CON RESERVA PREVIA OBLIGATORIA

info@mucc.es
964 735 217

de 10h00
  a 16h00

FB mucc.castello IG mucc_castello YT muccastello

Duración: 
       45’ Aprox.

Público: Público adulto y familiar 
(niños a partir de 10 años)

Lugar: Centro de Interpretación Castell Vell. 
Cerro de la Magdalena, 

 12004 Castellón de la Plana.
 

www.mucc.es

Chef: Joan Clement Hernández, 
 el Chef de la Memoria.

Idioma: 
       Actividad en castellano.
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El arrabal andalusí del Castell Vell (s. X-XII) debió 
de ser en la Edad Media un crisol de culturas, un mar 
de aromas, fragancias y sensaciones, producto de los 
ingredientes y alimentos que llegaban de Oriente 
y Occidente. 
El chef y docente Joan Clement, especialista en 
cocina histórica, nos propone adentrarnos en la ruta 
de esos ingredientes que cruzaron fronteras y 
cambiaron nuestra forma de entender la gastronomía. 

17h00

Sábado

Septiembre

1er Pase:

2º Pase:

INGREDIENTES: LA RUTA DE ORIENTE.

11h0013



17h00

11h0013
Dissabte

Setembre

Aforament: 
       35 persones/Demostració.

Xef: Joan Clement Hernández, 
 el Xef de la Memòria.

Idioma: 
       Activitat en castellà.

ACTIVITAT GRATÜITA 
AMB RESERVA PRÈVIA OBLIGATÒRIA

info@mucc.es
964 735 217
 

de 10h00
  a 16h00

FB mucc.castello IG mucc_castello

www.mucc.es

YT muccastello

Lloc: Centre d'Interpretació Castell Vell. 
 Turó de la Magdalena, 
 12004 Castelló de la Plana.
 

2ª Demostració:

1ª Demostració: Duració: 
       45’ Aprox.

Públic: Públic adult i familiar 
 (xiquets a partir de 10 anys).

CA
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V
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L
INGREDIENTS: LA RUTA D’ORIENT.

El raval andalusí del Castell Vell (s. X-XII) degué 
ser en l'Edat mitjana un cresol de cultures, una mar 
d’aromes, fragàncies i sensacions, producte dels 
ingredients i aliments que arribaven d’Orient 
i Occident. 
El xef i docent Joan Clement, especialista en cuina 
històrica, ens proposa endinsar-nos en la ruta d'eixos 
ingredients que van travessar fronteres i van canviar 
la nostra manera d'entendre la gastronomia. 


